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-, trust the exPerience



XP-Trust
the difference.

eXPerience eXtreme Power
- Tradition - Griddleplatte”

- Inspiration - PowerGrill*®

- Evolution - Induktionsherd™”

- Gasherd™ “Flower Flame”
- Automatische Fritteuse™”




eXtraordinary
simPlicity

- Reinigungsfreundlich

- lcyHot

- Automatischer Nudelkocher
- ,Duomat” Kippbratpfanne

- Gas-Umluftofen






XP for eXPerience
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Trust the exXPerience

XP von Electrolux Professional: die neue modulare Serie, entstanden aus
der Genialitat und der Leidenschaft von funf Generationen Kuchenmeistern.

Mit (iber 200 Gas-und Elekiromodsiien bieten die zwei Serien 700XP und
900XP mit einer Tiefe von 700 mm bzw. 900 mi eine gréBtmaaliche
Flexibilitdt und Anpassung an jeden Grofikiichengrundriss.

Die letzte Innovation, einzigartig im Markt: leyHot, das System, das eine
Kombination aus einern Hochleistungsarill oder einer Bratplatte mit dem
naten Kihl-/Tiefkinlunterschrank ermdaglicht. Eine ideale' Losung, denn alle
zum Kochen bendtigten Zutaten sind unmittelbar und in groBen Mengen
griffoereit.

Al Wenner-Gren, Grinder von Electrofux




Vergangenheit, Erfahrung und
Inspiration

Wenn ichein Restaurant besuche, sind flir mich zwei
fundamentale Dinge wichtig: das Gesprach mit dem
Chefkoch und die Besichtigung seiner Kiiche. Dort halte
ich Ausschau nach Erfahrung: lch machte niemals an
einem Tisch sitzen, ohnie zu wissen, dass hinter jedem
Gericht eine Tradition aus Erfolg, Leidenschaft fiir den
elgenen Jobund Zuverlassigkeit steht, eine Geschichte
von Werten. Aber ich schaue auch nach Innovaticnen und
Losungen, die Logik und Prozesse im Einklang mit der
vortibergehenden Zeit refiektieren - flexivle und einfache
Hochleistungsprodukte. Meine erste Electrolux-Kiiche
habe ich aB'Klnd in-einem kisinen Restaurant gegentiber
von mainem Haus gesehen: dort gab es einen Herd

it einer ga:oﬁen schwarzen Gusseisenplatte und wei
emailiierten Tlren mit einem silbernen Schriftzug.

Diese Kiiche steht in Verbindung mit einem wichtigen

Schicksal. Es ist die Geschichte eines Mannes, der einen
; Traum hﬁﬂe und ihn '-.remﬂri-d!c:ht hat, sine Ennmratiun als

Kwt;inawn au& Enmuslasmus Loyalitat, Aggressivitat

und Vertrauen, inspinert von der Zuversicht in unsere

Q:gm%aﬂbn unigh unsers Produkte und dem Glauben an

= _ Ertﬂig und ul‘lsBmEukuhft“ (Axel Wenner-Gren,
Griinder von Electrolux, 1908).

Evolution hat. ihren Ursprung immier in einem besonderen
Rezept. Es istein tanger und leidenschaftiicher Weg,

ein tiefes Bewuﬁtseun der Regeln der Kunst®, ohne die
'j  Keing nnvahon gibt, nur Improvisation. Man nennt
_daﬁ Edahrung der Wille, bei der Gestaltung der Zukunft
Wert auf die Vergangenheit zu legen. Heute inspiriert
dieses Denken die Forschungsarbeit von Electrolux

in der GroBkiichenindustrie - die Entwicklung solider
Kiichen ,fiir die Ewigkeit”, die so die Anforderungen

ven fiinf Generationen Kiichenmeistern (iber mehr als
ein Jahrhundert erflllt haben und bedienerfreundlichie,
&cloglsﬁhs Hochleistungkonzepte hervorbrachten.

900XP & TOOXP

Zukunft, Evolution, Innovation

XE die neue modulare Serie von Electrolux, ist entstanden
dus der Erfahirung als inspirationsguelle und dem Vertrauen
in-eine lange Tradition eines , professionellen GroBkichen-
Spezialisten®.

Wenn ich es so betrachie, stelle ich fest, dass die

Jahre auch flir mich voribergegangen sind, und dass

die Zeiten sich verandert haben, seit ich ein Kind war.

Als ich neugierige Blicke auf diesen alten emalllierten

Herd geworfen habe, der im Herzen der Kiiche von
Tausenden Tapfen und Pfannen umgeben war, wo

die Flammen die Liebiinge des Kiichenchefs waren,

die wahren Koniginper: ... Die XP-Serie zeigt mit ihren
Besonderheiten, Abmessungen und Funktionen sofort ihren
hauptsachiichen Zweck: die Anspriiche der modernen
Grofkiiche an die Entwicklung von Garmethoden und
Ernahrungsstile (Nachhaltigkeit, Kutturvielfalt, Gesundheit
urid Weliness ...} zu befriedigen und die Anforderung
nach Modularitat und Vielfalt zu erflllen, was mehr

uricdd mehr eine dauerhafte Hochleistung erfordert. Vor
Betrieben wie Schnellrestaurants und kieinen Lokalen, die
optimale Kiichenleistung oft auf geringem Raum erbringen
miissen; bis hin zu groBen Praduktionskiichen - ohne die
Anforderungen der Kiichenchefs und ihrer Brigaden zu
vergessen, die nach Einfachheit und Effizienz suchen.

Vertrauen Sie der Erfahrung, bausn Sie auf das WWissen
vion Electrolux, lassen Sie sich Uiberzeugen von XF der
neuen modularen GroBkiichengerdieserie, entstanden aus
der Genialitat und der Leidenschaft von flinf Generationen
Kichenmeistern:

Fast hatte ich vergessen, Ihnen:-zu sager, wer ich bin ...
Mein Mamie ist Alan Evans, 1958 geboren in Stoke on Trent
(Stafforashire, UK) und seit 2005 leitender Cheflkkoch von
Electrolux.

-



_m Haben Sie ein
1 Schnellrestaurant?

Neuer 5 kW ~opicy*-Gewlirzaufsatz:
Hochleistungs- Alles, was Sie tun
Induktions- miissen, ist die

Verwendung lhrer
griffoereiten Gewlirze!

Wok: maximale
Geschwindigkeit und
Energieefiizienz

Automatischer Glatte Oberflachen
MNudelkocher fur und gepresste;
gleichbleibende abgerundete
Qualitat Deckplatten fir

uriterschiedlicher
Produlkie zu jeder Zeit

schnelle und einfache
Reinigung



Dann ist XP genau das,
was Sie brauchen.

Verchromte Griddleplatte:
zum Braten verschiedener
Produkte mit maximaler
Effizienz, ohne
Geschmacksibertragung

Frontseitiger 5 KW
Hochlsistungs-
Induktionsherd, perfekt flr
Frontcooking

Pommes frites Wanne: Komplette Auswahl an
ein ausgezeichnetes Installationsvarianten fir
Gerat zum Warmbalten Ihre individelle Kiiche
frittierter Produkte

auf der idealen

Serviertemperatur

R T S R

Programmierbare
Frittause: exklusive,
komﬂakte Lbsungan
garantieren Schnelligkeit
und Qualitat - immer
wieder
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¢ Haben Sie ein Restaurant
" mit Bedienung?

Verchromte
Gricdleplatte:
Zum Braten
verschiede-
net Produkte
mit maximaler
Effizienz, ohne
Geschmacks-
tbertragung

""’”—~'--’ﬂi

Automatisches
Korbhubsystem:
bringt immer
Ergebnisse in
gleichbleibender
Cualitat

Leistungsregulisrung,
vermeidet unnotigen
Wasserverbrauch

. “""-.\ Mudelkocher: der erste Gas-
\ . Mudelkocher mit dauerhafter




gooxp & 7o00xp 11

Dann ist XP das,
was Sie brauchen.

PowerGrill™";

neuss Systern mit
Strahlungshitze;
kein Risiko, dass
Frodukte verkohlen

(Gas- oder
Elektrofritteusen
mit V-farmigem
Becken verldngern
die Lebensdauer
des Fettes

E
el
i

"

ML

Mahtlose, glatie
Flachen und ge-
pressie, abgerun-
dete Deckplatien
itir schnelle und
einfache Reinigung

® Gas-Umluftofen: eine
innovative Losung von
Electrolux: die Leis-
tung und Flexibilitat,
die Sig immer haben

wiollten
«Flower flame” Brenner: Multifunktionsgerét: bietet ® Komplette Auswahl
exklusives Hochleistiungs- maximale Flexibilitat an Installationsvarian-
systemn: die Flamme passt durch-Anwendung als ten fir lhre individuel-
sich dem Durchmesser jedes Griddleplatte, Bratpfanne, le Kiche

auigesteliten Topfes an und Kessel oder Bain-Marie
beheizt nur den Boden




Halben Sie eine Hochleistungs-
Produktionskuche"?

5 KW Hochieistungs- MNahtlose; glatte Fla-
Induktionsherd: chen und gepressie,
maximaie abgerundete Deckplat-
Geschwindigkeit und ten fir schnelle und
Energieeffizienz einfache Reinigung

Duomat Kipp- Kihl-/

bratpfanne: eine TiefkUhlunterschrank:
exklusive Losung exkiusive Electrolux-
zum Braten und Losung, komplette
Dinsten grofer Temperaturregeiung
Mengen von Tiefkihi- zu

Kihlschrank rmit
jedem darauf
installierten Gerat



Dann ist XP genau das,
was Sie brauchen.

Neug 1200 mm lange Fritteusen'*: die
Griddleplatte'™; extragro- kmnpieﬂe Lﬁaﬁung
Be Bratflache zur Zu- zum Frittieren und
bereitung unbegrenzter flr lange Haltbarkeit
Mengen lhrer bevorzug- des. anaﬁettes

ten Produkte

gl " U, leyHot: exkiusive

’ | Losung mit einer
Kombination aus
Griddleplatte”

oder PowerGrill**
und Kahl-/
Tiefklihlunterschrank:
fiir hibchste
Produktivitat
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XP fur exXtreme Leistung




Griddleplatte? dai,',l

Extra groBe Bratflache zur Zubereitung unbegrenzter Mengen lhrer
bevorzugten Produkte.

Eine 20 mm dicke Flussstahiplatte flir hohe
Beanspruchung und bessere Energienutzung, Sie
arbeitet mit hoher thermischer Tragheit; dadurch
fallt die Oberflachentemperatur bei Auflegen oder
Herunternehmen der Produkte nicht drastisch ab
und es entsteht kein Zeitverlust durch emeutes
Mﬂmen Besant:ﬁers praktisch fiir Kiichen, in
‘denen in kurzer Zeit groRe Mengen zubereitet
werden miissen.

-Giewhma&ge Beheizung der gesamten Grilifiéiche,
keirie Kaltzonen, also immer garantiert maximale
Ergebnlgse ggﬁ wo die Produkte aufgelegt
werden. Als Folge davon verdunstet die von

=E!Bn Produkten ‘abgegebene Feuchtigheit ganz

g aBig, es gibt keine Verbrennungsflecken
und beste Qualitat.

Die grofe 600 x 1200 mm Grillflache aus
Flussstahl ermoglicht die Zubereitung von
‘mehr als 50 Hamburgern je Charge in wenigen
Minuten.

110 mm brefte Fettsarmmelrinne tber die gesamte
nge mit 60 mm Ablaufﬂﬂnung

Grofie 5 Fettauffangbehater




Verchromte Griddleplatte

Maximale Qualitat flr jedes Ihrer Gerichte. Fleisch, Fisch und Gemiise
konnen gleichzeitig gegrillt werden.

= Elecurchin

Einteifige; genresste Grilflache mit grofier Ablautifinung

Die verchromte Bratfidche erméglicht Kontaktgaren; sie strahit
weniger Warme ab und sorgt flr eine bessere Arbeitsumgebung.
Die gesamte Energie ist auf der Oberflache konzentrert und
verkiirzt die zum Erreichen der gewlinschten Temperatur erfor-
derliche Zeit.

Grillen auf Chrom verhindert Geschmackstibertragung, wenn ver-
schiedene Produkte zubereitet werden. Fleisch und Fisch kénnen
gleichzeitig gegrillt werden und erfllien die hohen Ouahtﬂtsan
spriche, die Ihre Géste erwarten,

Einfache Reinigung dank aus einem Stiick gepresster Grilliliche,
mit abgerundeten Ecken und dreiseitigem, abnehmbarem Spritz-
schutz,

Modelle mit thermostatischer Regelung fir genaue Temperatur-
kontrolle und verringerte Emissionen von den Produkten durch
minimale Temperaturiberschreitungen, dadurch entsteht eine
gesiindere, angenehmere Arbeitslimgebung.

Die leicht geneigte Grillfiiche l4sst das Fett konfmuierﬁch won den
Produkten ablaufen, wéhrend eine waagerechte Pfaﬁajdaalm
Braten mit Fettspiegel ist.

Wahlen Sie je nach Bedarf zwischen einer gtatten oder eirrer
kombinierten (glatt/gerilit) Griifldche. :
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PowerGrill**

Hochleistungs-Gas-PowerGirill — weniger Gasverbrauch, Energieersparnis

und garantiert hohe Produktivitat.

Grole Grilfiiche mit abnehmbaren RBosten

--,-.a-;f-'x;f,'»,;
) Jﬂ! /] x

=
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» Fordert gesundes Grillen - kein
Verkohlungsbrand an den Produkten durch
ein innovatives Strahlungs-Heizsystem.

» Grill mit Energiekontrolle fiir eine exakte
Regelung des Leistungsgrades. Die Energie
kann bei Nichtnutzung auf einem Minimurm
gehalten werden, und die schnelle Aufheizzeit
ermoglicht ein rasches Erreichen der
Maximalleistung. So wird die Effizienz erhéht
und Energie gespart.

» Bedienerfreundliche Piezozindung

» Durch die separate Regelung der Zonen wird
nur der zum Grillen erforderliche Bereich
beheizt. Ein 10 KW Hochleistungsbrenner fir
jede 400 mim Zone

» GroBe Grillfidche mit leicht abnehimbaren
Rosten (185,5 mm breit)

» Geringe Porositét der Roste erleichtert die
Reinigung
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» Hochleistungs-Strahlungs-
Heizsystem

Die Flamme erhitzt das Strahiblech, und
die Temperatur steigt Uber 700 °C. Die
Hitze wird dann Uber Warmeleitbleche
auf die Grillroste gefiihrt. Das garantiert
auf der gesamten Grillfidche eine
durchgehend gleichmaiige Temperatur
fir ausgezeichnete Grillergebnisse.

Strahlungs-Heizsystem

» Abnehmbare Strahibleche erméglichen
leichten Zugang zu den Brennern fr
einfache Reinigung.

» Die Grillfiache erreicht eine extrern hohe
Ternperatur (ca. 350 °C); so schiieBt sich
die Feuchtigkeit schnell in den Produkten
gin, die dadurch schmackhaft und saftig
bleiben.

» Die Strahibleche aus kaltgewalzterm
Chromstahl 1.:4509 sind hoch
hitzebestandig zum Vermeiden von
Beschadigung.

» Die groBen, herausnehmbaren 2 |
Fettauffangbehélter (iber die gesamte
Geratetiafe (1 je Brenner) kinnean
mit Wasser gefiillt werden und
ermaglichen so eine leichte Reinigung
und Feuchtigkeitszugabe zu den
Grillprodukten.

Herausnehmbarer 2 1 Fettauffangbehatter




Induktionsplatte™ -

ideal

firg=

Schnell und effizient! Die ideale Losung flr ,Express-Service”

mit niedrigem Energieverbrauch.

Perfekte Kerﬁmlle durch einen Energieregler,
der fiir empfindliche Produkie den Betrieb mit
niedriger Leistung ermoglicht oder mit voller
Leistung ein schnelles Kochen garantiert.

Leistungsstarke 5 kW Induktionszonen mit kurzer
Authelzzeit, ideal flir Schnellservice.

GroBe ~Eﬂerg|ee:ans.;talaﬂ_trngern {verbraucht (ber
50 % weniger Energie als ein Gasherd) durch die
Tﬂﬁfeﬂ:annung 'die Induktionszone wird nur bei
aufgestelitem Topf aktiviert.

Angenehmeres Arbeitsumfeid, da die Energie
nur direkt am Boden des Topfes anliegt. So wird
die Gartemperatur schneller erreicht und die
Warmeabstrahlung verringert.

Durch.das schnellere Erreichen der
Gartemperatur erhdht sich die Menge der
Garvorgénge und folglich die Menge der
zubsreitsten Gerichte. Ideal fir Kiichen, die in
kurzer Zeit eine groBe Anzahl Gaste bedienen
miissen.

Elrourmioy

Sichere Betriebs- und Reinigungsbedingungen, die
Ceranglasplatte wird nur bei direktem Kontakt mit
Induktionstipfen heif.

Cerangias-Induktionsplatte



“Spicy” Induktionsplatte™
mit GewUrzaufsatz

T

Alles griffbereit, was Sie zum
Wirzen lhrer Gerichte bendtigen.

Eine Induktionsplatte mit zwel nebeneinander
angeordneten 5 kW Induktionszonen und einem
Zutatenaufsatz fir 8 GN 1/9 Behalter. Ideal fir
Frontcooking und zur Saucenzubersitung. Der
Einsatz fir GN Behélter hat einen Uberlaufabfluss,
der zur Kihlung der Zutaten mit Eis befiillt werden
kann.

Induktions-Wok™" “
NI

Bringen Sie lhre Kreativitat zur Geltung! Die perfekte Wahl fur Gemuse,
Sautées und asiatische Gerichte.

Eine extra starke Ceranglasmulde far
Induktionspfannen.

Eine 5 kW Hochlgistungszonie ermoglicht sehr
schnelles Kochen mit optimalen Ergebnissen.

5 30 Induktions-Wok Exira starie Ceranglas-Wakmuide
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igeal
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Gasherd?

Leistung und Effizienz all in onel Kochen, schmoren, grillen und braten mit
den starksten derzeit auf dem Markt erhaltlichen Brennern,

o e P Tt | ol e
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» Sie erreichen die hichste Produlktivitat mit dem
HP Modell, jeder Brenner hat 10 kW Leistung.

Exklusiv

» Exkiusive “Flower Flame® Brenner garantieren
Flexibilitat und hohen Wirkungsgrad. Ein-
Brenner flr jede threr Anforderungen, dank der
einzigartigen Form, die sich waagerecht und
senkrecht ausbreitet fiir perfeltes Kochen mit
Topfen und Pfannen jeder Form und GroBe.
Die Flamme passt sich dem Durchmesser des
Toptbodens an. ermbglicht 5o eine maximale

Exkiusive “Flower Flame™ Brenner Abdeckung und als Folge ein viel schnelleres
LSRRI \ _— Erreichen der Gartermperatur und weniger
—gwﬂﬁ'uu‘gﬁ_ E A Warmeabstrahlung.

g

» Einteilige. tisfgezogene Deckplatte fir leichte
Reinigung.

» Die Brenner sind als Schutz gegen Ausitischen
beim Uberkochen erhdhtin der tiefen Deckplatte
installiert.

» Extra starke Topftrager aus Gusseisen mit langen
Mittelstreben zum kippsicheren Aufstellen selbst
kleinster Topfe.

‘\; N
AL\ T
T

Einteilige, tiefgezogene Deckplatte mit Topftragern aus Gusseisen,
Modell mit 3 x 6 kW und 1 x 10 kKW Breonam
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Automatische Fritteuse™ "

M

Bietet dem Anwender hohe Qualitat und gesunde frittierte Gerichte ohne
Wartezeiten.

900XP - V-icrmiges 23 | Becken mit auBen liegender Gas- oder
Elektrobeheizung bistet Leistung und Effizienz, bringt das Fett
schnell auf Frittiertemperatur und garantiert:
* hohere Produktivitat flir anspruchsvellste Chefkdche
® dank exakter LaserschweiBung keine Schmutzecken mehr
im Becken und somit verbesserte Hygiene
L léffgare Mferwendungsdauer des Fettes (ca. 30 %) durch
die gleichmabige Warmeverteilung im Becken
® abgerundete Ecken fir einfache und sichere Reinigung,
kein direkter Kontakt mit den Heizelernenten

Dias aptimierte, indireklte Heizsystem garantiert, dass das
gaaam’te Fett im Becken durchgehend erhitzt wird und sorgt
fiir kontinuierliche, alisgezeichnete Frittierergebnisse - aulen

knusprig und goldgelb und innen weich und saftig Automatisones Korbnubsystem

Automatisches Korbhubsystem, programmierbar mit 5

wverschiedenen Programmien (5 Temperaturen und 2 Hubzeiten T00XP - V-férmiges 15 | Becken mit auBen

jeProgramm). liegenden elektrischen Heizelementen

Das |ﬂtagﬂeﬁe Fettﬁnersystem erhoht die Verwendungsdauer Automatisches Korbhubsystem mit 2

des Fettes und die singebautte Pumpe macht das separat regelbaren Hebegestellen

Wiederbefiillen des Beckens schnell und einfach. ; :
Programmierbare Regelung mit

Sehnelles Wiederaufheizsystem fir garantiert hohere 5 verschiedenen Programmen (5

Procuktivitat und stressfreie StoBzeiten. Temperaturen und 2 Hubzeiten je.

Programrn)









XP for eXtraordinary simpPlicity




Selbst schwierigste Stellen sind
leicht zu reinigen.

Geschirrspilmaschinen
geeignete Roste

ﬁﬁfé&éilq_r-]g_
nebeneinander

- AuBenverklsidung
Scotch-Brite-Schiiff

Einfacher,
frortseitiger

- Zugang zu den
Hauptkomponenten
flir regelimaBige
Wartungsarbeiten




-formiges Becken

mit curch Laser
geschweiliten Ecken,
keine Schmutzkanten
und verbesserte Hyaiene

Selbstabschaumsystem
hilft, Starke und Speisereste
2u entfernen und fuhirt

zu weniger haufigem
Wasserwechsel

Tiefgezogenes Becken
it abgerundeten Ecken
und-groBBem Ablauf flr
schnelles Entleeren von
Fliissigkeiten

Fugenlose, glatte
Flachen und gepresste,
abgerundete Deckplatten
fiir leichte und schnelle
Reinigung

Wasserdichte Blende.
flir maximalen Schutz
beim Reinigan

Einteilige,
tiefgezogene
Deckplatte fir
leichte Reinigung
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ICY 2 HOT

Optimale Ergonomie - alles griffoereit

Volle Kochleistung auf dem neuen Kihl-/Tiefkihlunterschrank.
Einzigartig im Markt.

» Maxirmale Leistung mit-derm PowerGrill™
oder Griddlie™ auf dem innovativen Kihl-/
Tiefkihlunterschrank.

» Erhdhte Produktivitdt und optimierter Arbeitsablauf,
weil keine Zeit durch Herbeiholen von Zutaten aus
einem Kihl- oder Tiefkiihlschrank verschwendet wird.

» Wiahlen Sie einfach lhr Mend, und regein-Sie den
Unterschrank auf Kihlen oder Tiefkiihlen ganz nach
Ihrem Bedarf.

. o

o
.
J'

>
i

- e
-"'-..'- ) Ff . BT
{ Ly .. Wt
" = =

PowerGrill™ auf 1200 mm Kahi-/Tiefkiihiunterschrank 800 mm PowerGnlt'™ auf 1200 mm Kihi-/Tiefihlurterschraink
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ideal
Hir|

Leistung, Produktivitat und Flexibilitat - alles in einem Gerat.

» Betriebstemperatur einfach zwischen -20 °C und
+10 *C einstelibar.

» Zwei eingebaute Schubladen GN 2/1, 150 mm tief.

» Jedes Tischgerat der 900XP Serie kann auf diesem
1200:mm Unterschrank installiert werden.

Griddle"™ auf 1200 mm Kihi-/Tiefk(hlunterschrank
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Automatischer Nudelkocher™ “-a

‘TIL-’

_ﬁuBErst_Vielse%tig, nicht nur flr Nudeln, auch zum Kochen von Fleisch,
Gemise, Kartoffeln, Reis und mehr.

Garantiert hohe Leistung durch leistungsstarkes
Infrarct-Heizsystem unterhialb des 20 | Beckens.

Thermostatische Regelung flr genaue Einstellung
der Siedestarke, daher auch ideal flr perfektes
Regenerieren vorgegarter Speisen.

Selbstabschaumsystem hilft, Starke und
Speiseriicksténde 2u entfernen und minimiert
so Ausfallzeten, weil das Wasser auch wahrend
Hochbetrieb nicht gewechselt werden muss.

Mit dem Schnelizulaufsystem wird das Becken mit
heiBem Wasser neu gefillt, sodass der Kochprozess
konstant weiterlduift, beste Garergebnisse bringt, die
Produktivitat erhéht und Energie spart. '

Ein Trockengehschutz verhindert, dass das Gerét
‘ohne Wasser betrieben wird.

Frogrammierbare Bedienblends



Gas- und Elektro-Nudelkocher

Die neuen Electrolux Gas-Nudelkocher — die einzigen auf dem Markt mit

einer Energiekontrolle.

Mit den neuen Gas-
den Leistungsgrad und die
nur einfach mit einem Ein-/

Temperatureinstellung auf

Nudelkochern kann man jeizi
Kochstérke fein regeln, statt

Ausschalter und einer festen

Es ist kein Elektroanschiuss
erforderlich.

Die neuen elektrischen
Nudelkocher garantieran

mit einem neuen, stufenweise.
geregelten Infrarotheizsystem

100 °C zu arbelten. unter dem Becken héhere
Leistung und mehr Effizienz.
Spart Energie und verbraucht '
weniger Gas durch Stand-by- Durch das Energiesparsystem
Modus, der bei Ruhezeiten (optional fur alie Modelle) wird
aktiviert werden kann: das Becken wieder mit heiBem
Wasser gefiillt, sodass bei.
Ideal zum Kochen empfindlicher  konstanter Temperatur mit |
Produkte, die geringere besten Garergebnissen gekocht,
Temperaturen bendtigen. die Produktivitat gesteigert und
Besonders wichtig fir Energie eingespart wird. Es wird
J U L Tiefkiihiprodukte (2. B. keine weitere Energiezufuhr
: : vorgekochte Nudeln). bendtigt.

Automatisches Korbhubsystem

Optimiert Arbeitsablaufe, sorgt fur Stressabbau und garantiert jederzeit

perfektes Kochen.

So wird aus einem normalen Nudel-
kocher ein Nudelkocher mit automa-
tischer Korbhebung.

Cias programimierbare, automatische
Hubsystern garantiert die Wiederhol-
barkeit von Kechizyklen und sichert
dauerhaft eine gleichbleibend hohe
Produktqualitét durch eine Automati-
sierung des gesamten Kochvorgan-
ges.

Neun Kochzeiten kGnnen tiber die di-
gitale Regelung gespeichert werden.

Leichte Bedienung, die Korbhebung
wird tiber eine einfache Druckiasten-

200 mm breit mit 3 Edelstahl-Korb-

onskérben (4 kleine Portionskarbe

funktion aktiviert, bei Bedarf kGnnen
die Korbe auch manuell entnom-
men werden.

halterungen (2 in der 700XP Serie),
jede zur Aufnahme von 1/3 Korben'
(1/2 Korben in der 700XP Serig)

Das Korbhebesystem st flir maxi-
male Flexibilitat an einer Seite des
Nudetkochers angebracht, zum

Heben von bis zu 6 kleinen Porti-

in der 700XP Seris) alternativ an'
beiden Seiten.




34  900XP & 700XP

Kippbratpfanne k-

Die exklusive Lésung zum Schmoren oder Braten groBer Mengen

» 900XP Kippbratpfannen mit der innovativen Duomat » Thermostatische Temperaturregeiung ven 1"2_'."} °c

Bratfldche (einer Kombination aus verschiedenen bis 300 *C
Edelstahlarten) sind die beste Léstng fir garantiert _ _
gleichméBige Temperatur {iber die gesamte » Verstérkter, ausbalancierter Deckel mit Edelstahigrift
Garflache. Sie bieten eine bessere thermische fur leichtes, ergonomisches Arbeiten. Bei '
Stabilitdt beim Braten und sind die beste Wahl geschiossenem Deckel kann das Gerat als
gegen Korrosion bei Garen mit Flissigkeiten. Arbeitsfiziche genutzt werden.

» Das neue Gas- oder Elekiro-Heizsystem ist am » Das manuelle Liftsystern ermoglicht eine kontrollierte:
Tiegelboden befestigt und wird beim Kippen und einfache Kippung. Durch das besondere:
der Pfanne ebenfalls gekippt, fur groBtmdagliche Design der Auslaufschnaupe wird ein Verschitten
Bediensicherheit und Hygiene. beim Kippen verhindert (Geréte sind auch mit

autematischer Kippung lieferbar).

Auslavfschnaupe flr einfaches Leeran Genau kontrollierte manuelle Kippung




900XP & 700XP 35

ideal i~
Far %

Multifunktionsgerat i

Vier Funktionen in einem Gerat! Kann als Bratplatte, Bratpfanne, Kessel
oder Bain-Marie genutzt werden, ein Muss fur Klchen, in denen maximale
Flexibilitat gefordert wird.

» Extrem vielseitig, zum fettarmen Braten (wie-eine » Gerundete Ecken und Kanten flir einfache Reinigung.
Griddleplatte), Schmoren und Kochen (Saucen,
‘Suppen, etc.) oder zum Braten mit Fettspiegel (wie  » Thermostatische Temperaturregelung von 100 °C
-gine: Pfanne). bis 250 °C fir exakie Zubereifung empfindlicher
Produkte.

11 oder 22 Liter Tiegel aus CrNi-Stahi
1.4301 mit einem 15 mm dicken
Verbundboden (12 mm Bodenplatte
‘aus Flussstahl mit einer 8 mm starken
Auflage aus rostirelem CriNiMo-Stahl
1.4401 verkiebt) garantiert durchge-
hend gleichméBiges Garen.

» Der grofie Ablaut ermoglicht schnelles Leeren von
fiiissigen Produkien direkt in einen GN-Behéiter,

» Mitgelieferies Zubehdr: Stopfen, Schaber fir glatte
Platte und Ablaufrohr zum Entleeran.

L'ﬂ-" =g £

Grillen (Griddleplatta) Schmoeen oder Braten mit Fattspiegal




Gas-Umluftofen

Leistung und Flexibilitat zu jeder Zeit

ideal
fiir

|

Der Gas-Umiuftofen {Eﬁo mm Breite ) ist eine:
‘einzigartige und flexible Erganzung der modularen
‘Geriteserie 900XP

Garzeiten werden deutlich verkiirzt (bis zu 50 %)
verglichen mit einem traditiongllen statischen Ofen

Erhohte Produktivitdt mit 2 Einschilben GN 2/1,
Optimierung der Arbeitsablaufe

Mehr Flexibilitat durch die Einsatzmoglichkeit auch
als statischer Ofen, einfach durch Ausstellen des
Geblases. So entstehen ideale Bedingungen flr
beste Ergebnisse bei allen Zubereitungsarten.

‘Garraum innen aus schwarz emailliertem Stahl flir
‘maximierten Wirkungsgrad

Batriebstemperatur von 120 °C bis 280 °C

Bedienerfreundliche Piezoziindung

|
L

Standgerét. wahlweise mit:
® 4 pifenen Flammen
® Bratplatte mit glatter/geriliter Flache
® Gasglihplatte
® Gasglihplatte mit 2 offenen Flammen

Arbeiten mit 2 Einschiben GN 2/1









XP for eXtensive Profitability




Mit XP konnen Sie Geld sparen
und gleichzeitig die Umwelt
schonen

Induktion

Die hohe Laistung dieses Heizverfahrens reduziert
Zusammen mit der automatischen Topferkennung
{heizt nur bei Kontakt mit einem Topf) drastisch dig
Menge verbrauchter Energie und die Warmeabgabe
an die Arbeitsumgebung.

PowerGrill"*

Effizient und Kosten sparend.

Dureh den hohen Wirkungsarad des neueri
Strahlungssystems und die genaue Regelung der
Leistungsstarke kann die Energie bei Nichtnutzung
auf einem Minimum gehalten werden. Mit der kurzen
Aufheizzeit wird die Maximalleistung schnell erreicht.
Diese beiden Features erhohen die Effizienz und
Energiesinsparung. Zusétzliche Einsparungen ergeben
sich durch die separate Regelung jeder Zone, Sie
beheizen nur den Bereich, den Sie gerade bendtigen!

Flower Flame

Das exklusive System mit einer exakten Anpassung
der Flamme an alle Topfdurchmesser. Die Warme ist
nur am Topfboden konzentriert, so wird Abstrahlung
an die Arbeitsumgebung vermieden.



Verchromte Griddleplatte

Die verchromte Bratfidche erméglicht Kontaktgrillen
mit weniger Warmeabstrahlung fir eine bessere
Arbeitsumgebung. Die gesamte Energie ist auf die
Bratfidche konzentriert, das verklrzt die erforderliche
Zeit bis zum Erreichen der gewlinschten Temperatur,

GREEN
SPIRIT

Nudelkocher mit Energiekontrolle und
Energiesparsystem

Die XP Gas-Nudelkocher sind die einzigen mit einer
totalen Energiekontrolle, mit der Leistungsstufen und
Kochstarke exakt geregelt werden kénnen. So kann
auch mit niedrigen Temperaturen gearbeitet werden
oder durch die verringerte Gaszufuhr Energie gespart
werden, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

Das Energiesparsystermn (Option) spart Energie

und erhidht die Produktivitat, weil das Backen mit
vorgeheiztem Wasser wieder befullt wird (die Warme
aus dem Wasserablauf wird genutzt). So kann
konstant mit besten Garergebnissen gekocht werden,
Es wird keine weitere Energie benotigt.

Fritteusen

Die V-Form des Beckens verldngert die
Anwendungsdauer des Frittierfeties, was zu
deutlichen Einsparungen flhrt, da das Fett seltener
gewechselt werden muss. AuBerdem bedeutst
weniger Fetterneuerung auch weniger Zeitaufwand
fur die Entsorgung des gebrauchten Fettes, also
Zusétzliche Einsparungen Giei den Entsorgungskosten.



Electrolux ist ein

Stuck Gedankenwelt

Electrolux ist ein global fihrender Hersteller von Haushalts- und
GroBkuchengeraten und verkauft jedes Jahr Uber 40 Mio. Produkte an
Kunden in mehr als 150 Landern. Der Unternehmensschwerpunkt ist die
sorgféaltige Entwicklung und Konstruktion innovativer Produkte, basierend
auf umfangreichen Kundenerkenntnissen, um dem wirklichen Bedarf der
Verbraucher und Profikdche gerecht zu werden.

90 Jahre filhrend in Innovationen und Design
Axel Wenner-Gren, Grindervater von Electrolux,
etablierte die Prinzipien, durch die das Unternehmen
noch immer floriert. Sein Traum von einer Verbesserung
der Lebensgualitdt hatte einen fundamentalen Einfluss
auf Wehnungen in aller Welt. Heute, 90 Jahre spéter, ist
Electrolux ein globaler Fihrer im Bereich Haushalts- und
Profi-Klchengerate.

~Thinking of you® driickt das Angebot von Electrolux
aus: der Kunde ist kentinuierlich im Fokus, sei es eine
Frage von Produktentwicklung, Design, Produktion,
Marketing, Logistik oder Service.

Nachhaltigkeit

Es ist unser Ziel, mit unseren Aktivitaten und unseren
Produkten einen positiven Beitrag zu einer nachhaltigen
Entwicklung zu leisten,

Wir arbeiten konstant daran, den Energieverbrauch
unserer Produkte sowie Emissionen aus unseren Werken
zu verringern, Flr unsere Mitarbeiter und unsere Kunden
wollen wir ein fairer Partner sein. Wir sind bemiht, ini
der Gesellschaft wie ein guter Nachbar aktiv zu sein.
So wenden wir die Konzepte von Nachhaltigkeit an

GREEN
SPIRIT

und stellen dar, wig wir die wichtigen Aufgaben unseres
Uinternehmens angehen.

Gruppencodes, Strategien und Initiativen helfen uns,
eine dkologische, ethische, menschenbezogene,
sichere Arbeitsumgebung zu schaffen, in der wir
aktiv sind. Wir wenden stabile Managementsysteme
basierend auf 15014001 und IS09001 an. Mehr als das,
unser maBgeschneidertes ALFA-Program (Awareness -
Learning - Feedback) steuert die Einhaltung spezieller
Verhaltensregeln, und durch unser EPA (environmental
performance assessment) regain wir Umweltanliegen.

Wo immer wir in der Welt aktiv sind, versuchen wir,
dies verantwortungsvoll zu tun. Das schlielt auch die
Uberwachung und Priifung der Standards unserer
Lieferanten in den Bereichen soziales Bewusstsein
oder Umweltschutz mit ein, Diese Geschaftsphilosophie
vermindert Risiken und starkt nachhaltig unsere
Marktprasenz heute und in Zukunft,

Im Folgenden einige , Anerkennungen®, die wir erhalien
haten.
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DOW JOMES
NACHHALTIGKEITS-WELTINDEX
2009 ist Electrolux zum: zehnten Mal
im Prestigs tréchtigen Dow Jories
Meachhaitigheis-Weltindex gefstet
worden, dem ersten Birsanindex:
der e wellweit flhrenden
Untarnahimen amhall, dia von ginem
verantwortlichen und nachhaltigen
Ansatz gesteuert werden mit beson-
derem Augenmerk aif Ummnwelt- und
sonale Angelegenheiten:
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UNITED NATIONS
GLOBAL COMPACT
Electrolux ist Teilnehmer am
United Nations Giobal Gompact,
einer internationalen Initiatie, die
Unternshmen, UN-Agenturen,
Arbeits- und Blingergéselischatien
zusammenteingt, um 10
Prinzipian aul den Gebisten der
Menschenrechte, der Arbeit, der
Urrnaalt and Anti-Kormuption 2u
fordem.
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WWF

Seit 1993 arbaiten Blectokix
und WWF zusammer, um ein
grleres Umealtbewusstaen

7u fordem. Diese Akivitat
begann, als a5 noch keine
andesen Zedifizierungen gab,
unch WWF dher griinsten Produlkle
ausgewahlt hat, die den Kunden
empdohien werden sollian,

die am sensibedsten mil der.
Energpeaffizans umgehen.

UK - EGA (ENHANCED
CAPITAL ALLOWANCE)

Dieze Zerifizienng git fir die
effizientasien Produkie im Hinblick
aul Enerrecingparungen. Diese
Produkte wenden gepnift wnd in
dia ETL [Energy Technology Lisl)
gufgenommen, dis ihre hohe
Enargieafiizienz zeriizied. Die

i der ETL gelisteten Produkte
biaten deuthche finanzichs
Langzeitvorzige und vesringerte
CO2 Emissionen.

PREIS FUR NACHHALTIGE
ENERGIE

2007 hat die Ewopéische
Kommission Electolux diasen
Preis verfiehen in des Kategorie
JLorporate Commitment™ fir die
andauesmden Beamidhungen, den
Enesgieverbrauch in Werkan,
Produkten und Dienstisistungen zu
varringem und den Kunden mehr
und mehr die Badeutung einer
nachhaitgen Entwickivng bewisst
2u machen,

FTSE4Gooed

FTSE 4 GOOD

‘Sail 2000 ist Electroi im
FTSE4Gobd Bdrsanindex

Qeistet, der die Lesstung von
Uriternatman, die global
anerkannte unternehmenscha
Verantworiungs-Standards artilien,
bewertet und auszéichnel. FTSE
ist gin unabhdngiges Unternehmen;
es gehrt dem London Stock
Exchange undk dor Financial Times,

ReHS (RESTRICTION OF
HAZARDOUS SUBSTANCES)

Eine strenge Richtiinis, strikler als das
Geselz, die die’ Wah! von Matedalien
begrenzt, und déé die Electoiux-

Liste (ber Materaibagrenzung in

die europdischen RoHS Dinsktive
(2003 o ger ELI Gbernanmmen)
aufgenommen hat, dis Untemehimen
dawvon abhell, netahricha Matanaben
wnd Komponenien zu venwenden,
Die globale Prasenz verstdek! die
Wirkung und - macht Elecirolus
Profassional zu einem Exportaur von
Lmwelibewusstsein®, indem einige:
der strengsten suropaischen Gesatra
(iber die gesamis Lisferketie in jedem
Land verbreltet werden.

E
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Allowance
MNIEDERLANDE - El1A (ENERGY
INVESTMENT ALLOWANCE)
Diecas Frbgrmun 2um
Steuerarizss bistet
miedleriandischan Lintemahimaen,
dig in Engrgie sparende und
nachhaltigs Ausmistungearn
investieran, dirskie finanzelie
Anraire.

g KLD Global Climate 100

B o

KLD GLOBAL CLIMATE 100
Electrolux ist im KLD Giobal
Chimate 100 Index gelistet, der
die 100 Untemehmen in der Wit
mit cem gedfiten Potential zur
Abschwachung gegenwartiger
und 2ukunftiger Ursachan der
Klimasrwanmung bestimmi, KLD
hat zusammen mit dem Giobal
Energy Metwark Institute (GEMI)
den KLD Global Chmate 100 Index
Zur Uintesstitzung nachhaltiger
Investilionen ergledt.
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RECYCLEBARKEIT

Gemdl der
Untemehmensstrategie. und der
Erscheinungstonm von Electaouc
garantieren unsese Konzepte einan
hohen Gead an Recyclebarkeait von
Komponenten (bis zu 85%),

DANEMARK - DEST [DANISH
ENERGY SAVING TRUST)
Eina unabhzngige Stiftung untes
dam danischen Klima- und
Energiemirmgtensum, die ginen
gffizienteren Limgang mit Strom
unterstinzl.

CCe

IS0 14007

UMWELTZERTIFIZIERUNG
IS0 14001

Seil 1995 haben dig Werka von
Electrolux Proféssional diese
bedautente Zedifizierung,

die Unternahmen hifft, @ra
Urmaliqualitt 2u vérbessarn,
Ab 15996 ist der Visrbrauch an
Wasser und Engegea il jeciag
produzieria Teil um 50 % baw,
20 % verringert wordan,

@

NIEDERLANDE - GASTEG

Kiwa Gastec Ist europdisch
flihrend aut dem Getiat von

Tests und Zertilizierung von
Gasgeraten. Der Kiwa Gastec
Ferttizenungstest prift und
zertifizier! Produlkde wnd
Cualitatsmanagement-Systeme. Er
bawerlet Sicherhait, Wirkungsarad
und Cualitat von Sicherhelts- und
Regehomchiungen, Verteiung
und Instafation von Robhrsystamean
und Gerten. air-o-steam® Gerte
von Electrolu Professional haben
eina doppefte Gastec Zertifizienung
lir hohen Wirkungsgrad und
veringerte schadliche Emissionen
1C02 uned NOx).






XP for eXclusive Personality




Gasherde, offene Brenner

* Eintedlige. gepressta Edelstahd-Dackplatte
(2 mm bei 900XP - 1.5 mm bel 7O0XP) mit
glatlen, gerundeten Ecken

= Ayflenverkleidung aus Edelstahl mit Scotch-
Brite Schiift

s Rechbwinklige Laserschnitl-Ecken filr
bunchge Autstellung in Reibe

s Topfirdger aus Gussaisen (Standard)

= Topftrager aus Edalstahl (Option)

s Hochigistungs-"Flower Flame”-Branner

= Brannar mil Flammeaenwachier

s Geachitzte Zundfamme

Ofenausflhrung
* Furiickgasetzte, doppelwandige, isolierte
Tde mit geprasster Inmenverklaidung far
luftcichtes Schiiafen und bassers Hygiene
s Garraum aus Edeistahi mit geriltter
Bodenplatte (5 mm Gusssiser ber O00XP
und 2 mm schwarz emailierter Stahl bei
TOOXF)
& Garraum it drel Einschiben for GN 211
Blache
* Gas-Ofen mil zeniralem, almosphénscham
Hochisistungs-Edslstahl-Robrbranner mit
optimierter Varbrennung, Flammenwachter
und Przozindung unter der Bodenplatte,
Themmostatische Regeiung:
- S0XP von 120 °C bis 280 °C
- T00XP von 110 °C bis 270 "C
« Elektro-Ofen mit saparater, thermostatisch
reqelbarer Ober- und Unterhitze:
Thermaostatische Regeling:
- S0%P von 110 °C bis 285 °C
- 700XP von 140 *C bis. 300 "C

S00XP Modelle

v 2.4 6, oder & Branner

* 6 und 10 KW Brenner

= Tischogerate

+ mit Gas-Ofen [statisch oder Umiufi)
o it groBern Gas-Ofen, 1200 mm
+ mit Elekiro-Ofen (statisch)

& 400, 800, 1200, 1600 mm Braite
TOOXP Modelle

* 2, 4, oder 6 Brenner

s 5. 5 KW Brennier

» Tischgerale

+ mit Gas-Ofen (statisch)

= it Elekdro-Ofen (statisch)

s 400 800, 1200 mm Braite

Gas-Gluhplatienherde

= Einteilige, geprasste Edealstabl-Deckplatte
(2 e bei S00MP - 1,5 mm bei TODKPmit
glatten, gerundaten Eckan

= AuBenverklaidung aus Edelstahl mit Sgotch
Brite Schif

» Rachiwinkiige Lasarschnitt-Ecken fir
Bundige Autstellung n Raihe

s | anglabage Gusseisan-Glihplatte

= Platie mit differenzierten Temparaturzonan,
maximale Temperatur von 500 °C in der
Mitte, araduell abnehmend bis 200 °C am
Rand

= Ein Jentralbrenner mit oplirmsnar
Verbrannung und Flammanwachtar

* Piazazundung

= Gaschdtzter Zungbrenner

Ofenausfithrung

= Zurlickaesetle, doppahwandige, molierte
Tor mit gepresster Innenverkiswdung fir
luftcdichtes SchiieBen und bessere Hygiene

® Garraun aus Edelstahl mit geritlter
Bedenplatte (5 mm Gusseaisen bei S00XP
und 2 mm schwarz emalliariar Stahl bei
FOOXP

= Garraum mit 3 Binschiben filr GN 21
Blache

= Gas-Ofen mil zentralem, atmosphanschem

Hochleistungs-Edelstahl-Bohrbrenner mit
optimierar Vierbrennung, Flammeanwichiar
und Piszozindung unter der Bodenplatie.
Thermostatische Regalung!
- GO0KP von 120°C bis 280°C
TOOXP von 110°C bis 270°C

S00XP Modelle

= Tischgerat, B0O mm Breite

= mit Gas-Ofen (statisch oder Umiufi)

= Glahplatte mit 2 offensn Brannars; 800,
1200 mm Bredte

TO0XP Modelle

= Tischgeral, 800 mm Breite

= mit statischem Gas-Olen

= Gliihplatte mit 2 offenen Brennarn, 800 mm
Breite

= Glihplatte mat 2 offenen Brennern, 1200
mim Breita

= 2 ofiene Brenner, Gllhpiatte, 2 offena
Brenner; 1200 mm Braite

[ i .= IO e 2 -
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Gas-Kochfeldherde

* Einteilige, gepresste Edelstahi-Oeckplatte
{2 mm bei 900XP - 1.5 mm bei FOO0XF) mit
glattan, gerundeten Ecken

s Auflenverkisidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiiff

s Bechiwinklige Laserschnitt-Ecken s
Bondige Aufstaliung in Rethe

= Glaties Kochleld aus Flussstahl

* Edalstablbrenngr mit seibstistabilisierender
Flamme. Branner 2-ammig mit ja -4
Flammenrainen

s Piazozindung

* Geschutzte Zindfamme

S00XP Modelle
= Tischgerdte; 400, 800 mm Breite




Elektro-Kochplattenherde

= Einteilige, gepresste Edelstahl-Deckplatte
{2 mm bel S00XP - 1,5 mm bal TOOXP) mit
glattan, gerundeten Ecken

s Avllenverklgidung aus Edalstahl mit Scotch-

Brite Schiift

s RBachtwinklige Lasarschniti-Ecken for
blndige Autstedung in Rehe

s Kochpiatten aus Gussessen, hermetisch
in die Deckplatie singeschweit, mit
Swherhatsthermostat

= Einzaln regalbare Kochplatten (e 4 kW
Dol BO0XP - je 2,6 KW bai 7O0XP), mit
Stutenregelung

Ofenausfithrung
s Jurickgesetzla, doppelwandige; iscliere
Tur mit gepresster Inpenverkleidung fur
luftdichtes SchlieBan und bessere Hygiene
* Garraumn aus Edetstanl mit gedliter
Bodenplatte (3 mm Gussessen bes S00XP
und 2 mm schware emaillerter Stahl bai
T00XP)
Garraum mit 3 Einschilben e GN 21
Blache
Elektroofen mit separaler, thermostatisch
regelbarer Ober- und Unterhitze,
Thermastatische Regalung:
- S0P von 110 *C bes 285 °C
- TOOXKP vor 140 *C bis 300 °C

B00XP Modelle

» 2 oder 4 quadratischa Kochplatten

* Tizchgerdate; 400, 800 mm Breite

» mit stalischem Elekiro-Ofén

TOOXP Modelle

2. 4, oder 6 runda Platten

* 4 quadratische Platten

* Tischgerate; 400, 800, 1200 mm Breite
+ mit statischem Elekiro-Ofen

-
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Elektro-Kochfeldherde

* Eintellige, gepresste Edalstahl-Deckplatie
(2 mm bei S00XF - 1.5 mm bel 700XP) mit
glatten, gerundaten Eckan

= Aufarverkleidung aus Edetstahl mit Scotch
Brita Schid

= Eintelige Saiten- und Rickwandverkisidung
fur Langlebighkeit und Statilitat

& Rachiwinkiige Lasarschnitt-Ecken for
bindige Aufstellung in Raihe

= Glattes Flugsstahl-Kochfeld

* Plattan mit separater Stulenregelung

S00XP Modell

* Tigchgerat; 400 mm Breite
TOOXP Modelle

» Tischgerdte: 460, 800 mm Breite

Induktionsherde

+ Einteilige, gepresste Edalstahl-Deckplatie
(2 mm bei S00XP - 1.5 mm bei 7O0XF) mit
glatten, gerundaten Ecken

= AuBermarkleidung aus Edalstahl mit Scotch-
Brite Schilifl

= Bintailige Seiten- und Rickwandverkieidung
fur Langlebigket und Stabilital

» Rachiwinkiige Lasarschnitt-Ecken far
bimdiga Aufstallung in Raibe

= Besonders stobifeste, B mm dicka
Hochleistungs-Camn®-Glasplatte

= Einzeln reqelbare Induktionszonan;

- 5 kW (2300mm @ bei FOOXP — 280 mm
@ bai SO0XP)

- 3.5 KW (230mm @ bei TOOXP) mit
Sicherheits-Uberhitzungsschutz

* Badienblanda mit 9 Leistungsstufen und
Batriabs-Anzeigeleuchie

TOOXP Induktion-Wok

* Besondars stoffeste, 6 mm dicke
Hochleistungs-Wokmulde aus Ceran™-Glas

» Emne Incduktionszone mil Sicherhaits-
Uberhitzungsschuiz

* Badienblands mit 9 Leistungsstuten und
Betrigbs-Anzeigeteuchie

TOOXP Spicy"” Induktionsherd

* 2 separal regelare Induklionszonen,
5 kW (230 mm @), [ede mit Sicharheits-
Uberhitzungssahuts

=6 x GMN 1/2 Behdlter mit Dechkel fir Gewlirze

900XP Modelle
* Tischgerdte; 400, BGO mm Braite
TOOXP Modelle
+ Tischgerile, 400, 800 mm Breite




garundeten Ecken
erklaidung aus Ededstahl mit Scotch-
Brite Sahiiff
s Eintefdige Saiten- und Rackwandverkisidung fur
Langiebighait und Stabiins
& Rechiwinkhige Lasarschmtt-Ecken flir bdndige
Autsteiung in Reihe
s Hoch stoBfeste, 6 mm dicke Hochisistungs
Ceran™Glasplatte
s Einzeln regelbare Infrarptkochzonen
- GO0KP 300 mm &, 3,4 kW
TOOXP 230 mm &, 2,2 KW
* Konzentrische Strahlungshezkdmer zur Wahi
der zur ToplgriBe passenden Heizzone
* Zum Schutz des Bedieners Warnleuchte fir
Restwarmeaanzesge aul der Platie

Ofenausfiihrung
= Zurlickpeselzte, doppstwandige, isolierte
Tur mit geprasster Innenverkiaidung T
lufidichtes Schiefan und bessare Hygiene
* Garraum aus Edelstahl mil ganliter
Bodanplatte (5 mm Gussaisen bl S00XP
und 2 mm schwarz emailizrter Stahl bei
700K
= Garraum mit 3 BEinschiben fir GN 271
Bleche
= Elakiro-Ofen mit separater, thermostatisch
regeibarer Ober- und Unterhitze,
Thermostatische Regelung:
- QOOXP von 110 °C bis 285 =C
TOOXP von 140 "C bis 300 "C

S00XP Modelle

* Tischgerate; 400, 800 mm Breste
T00XP Modelle

= Tischgerate; 400, BOO mm Breite
= mit statischem Elektro-Ofen

Grillplatten

* Binteiige, gepresste Edelstahl-Deckplatte
{2 mm bei S00XP - 1,5 mm bek 700XF) mit gisthen
gerundaten Ecken
+ AuBenvarkleidung aus Edelstahl mit Scolch-Brite
Sohatf
* Einteiige Saiten- und Rickwantvarkleidung fur
Langhabigheit und Stabdtat
= Rachiwinkige Laserschrett-Ecken fir bindige
Audsteliung in Rebhe
LR | h v BO0XF und 12 e dick
e YOOXP} mit gleichmiBiges Temperaturverielung
* Flussstahl- oder hart varchiomie Charflache
= Grofler Ablaut mit Fettaufangbehatter
» Grofigr Fettauffangbehaiter (COotion)
Gas behelzt S300XP
Flussstahiplatie, thermostatische Regeiundg,
Sicherhaitsthermostat, Temparaturbersich
90 “C bis 280°C
Flusssiahipiatie, Temperaturbereich 210 °C
bes 420"

- Hart verchromvie Platte, thermostatische
Regelung, Sicherheitsthrmostat,
Temperaturbereich 130 "G bis 300 "G

Gas beheizt TOOXP

- Flussstahipiatie, Temparaturberaich
200°C bis 400 °C
Hart verchromte Plalte, thermostatische
Regalung. Sicherhaitsthamaostat,

pesaturbersich 13070 bis 300°C
* Pazorundung
Elektrisch beheizt
= Incoloy-Hezelamanta unler der Grlipiatta
* Thermastatische Regelung, Scherhedsthenmostat
- Tempesaturbersich 120 °C bis
280 "CB00RF)
Tempezaturbereich 110 "0 bis
300 °C {700R)
= Gas-Ofen mit zentralem, aimosphédnschem
Hechleistungs-Edeisiahi-Rohrbrenner mit
optimierter Yerbennung, Flammenwachier
und Piarozindung usnter der Bodenplafie

SO0XP won 120 *C bis 280 *C
TO0XP-won 110 °C big 270 °C
= Elektro-Ofen mit separaten, thammostatisch
regeitarer Oiber- nd Unterhitze,
Thermostatische Regelung:
- GO0KP wom 110 °C bis 285
- FOOMP won 140 5C bis 300

B00XP Modelle

* Gias- oder Blekirobeheizung

* Flussstahiplatte {glatt, genlit oder Kombinabion)

= Fart verchromte Plalie -:g';itt oder Kombination)

* gicht geneigle oder waagenschte Platia

= Tischgerdite; 400, BOO mm Breite

» mit stalischem Gas- odar Elektio-Ofen

» HP Tischgesit, Gas, Flussstahiplatte, 1200 mm
Breite

TOOXP Modelle

= Gazg- oder Elekirobaheizung

= Flussstahipiatte (glatt, ganiit odar Komibination)

= hart verchromite Piatte (glatl oder Kombination)

» feicht gensigte oder wasgerechits Platte

= Tizchgerata, 400, 800 mm Breite

s

Grillgerate

* Einteilige, gepresste Edelstahi-Oeckplatte
{2 mm bei 900XP - 1.5 mm bei FOO0XF) mit
glattan, gerundeten Ecken

s Auflenverkisidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiifl

s Einteifige Seiten- und Rickwandverkleiduncg
fur Langiebsgkeit und Statiiitdt

s Rachiwinklige Laserschnitt-Ecken fir
blndige Aufsteliung in Reihe

s Abnehmbarer, dreiseitiger Edetstahl-
Spritzschutz

s Standgerate, berdsaitin verwandbare Roste
aus Gusseaisen, genillt fur Fisesch, glatt for
Fisch und Gemuse

* Gas-Tischgerate, Rogte aus Gusseisan

s Elektro-Tischgerite, Boste aus Edelstahl

* Sarignmalia mit Reinigungsschaber

Gas-Grillgerite

& Edakstahibrenner mit Flammearwachter und
Pralldechen als Schutz gegen Verstopfen

Elektro-Grillgerdte

s |pooloy- Hezelemente unter der Grillpiatta

» Anzeigeleuchie AN

TOOXP Gas-Lavasteingrill

» | avasteing f0r Holzkohlegeschmack

* EdalstahiBrenper mit Flarmmmeanwachter und
Pralldechen als Schutz gegen Verstoplen

HP Gas-PowerGrill

* Hochiistungs-Strahlungs-Heizsystam
{Paten! angemeldat)

» Edalstahlibranner mit optimierer
Verbrennung, Flammenwaichtar, geschitzter
Zincfarmme und Plezozindung

» Max. Temperatur auf der Grilllliche 350 °C

* Extra schwers Grillroste aus Gusseisan

» Fattauffangbehdlier dber die gesamite Tiefa,
1 j& Brénner

900X P Modelle

* (Gas- oder Elekirobebeizung

= Standgerite; 400, 800 mm Breite

» HP Gas PowarGsill; 400, BOO, 1200 mm
Broite

TOOXP Modelle

= (5as- oder Elekirobeheizung

* Tischgerdte; 400, 800 mm Braite

= auf Untlergestell

= HPF Gas PowerGnlt 400, BOO mm Brese




Elektro-Pommes-Frites-Wanne

*» Eintaiige, gepressie Edelstiahl-Deckplatie
(2 mm bei SO0XP - 1,5 mm bei 7O0XP) mit
glatten, garsndaten Ecken

+ AlBerverkleidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiff

* Einteilige Ssiten- und Rickwandverkieidung
fiir Langlebigkeit und Stabilitit

» Rechtwinklige Lasarschniti-Ecken flr
bindige Aufsteliung in Reibe

» Gelochter Einlegeboden 2um Abtroplen von
Uberschissigam Fett in das Becken

s Infrarot-Heizlampe an'der Geraterickseita

* Ein-/Ausschalter

= Fur Aufnahme von GN 11 Behaltern, mas.
150 mm tief

S00XP Modell

« Tischgerat; 400 mm Brete
TOOXP Modell

* Tischgerst | 400 mm Braite

Fritteusen

* Einlelige. gepresste Edalstanl-Deckplatte
{2 mm bel S00KP - 1,5 mm bai TOOXP) mit
glattan, gerundaten Ecken

» Ayfenverkisidung aus Edelstahl mit Scotch-
Brite Schiiff
Eintaiige Seitan- und Rickwandverkleidung
fur Langlebigkeit und Stabiltat
Rechtwinklige Lasarschnitt-Ecken Tlr
blndige Aufsteliung in Rehe
Fattablasshahn
Thermastatische Temperaturregelung mit
sicharheitstempearaturbagrenzer

Temperaturbereich

* bis 18 Liter Gas/Elekiro: von 105 “C bis
1685 G

* 23 Liter Gas: von 120 °C bis 180 "C

& 23 Liter Elekira: von 110 “C bis 185 °C

Gas-Fritteusen

» Y-fgrmiges Beckan mit aulien liegancen
Hochleistungs-Edalstahlbrennam mit
optmierter Verbrannung, Flammenwachier,
goeschitzter Zundilamme und Piezozdnmdung

Elektro-Fritteusen

» -formiges Beckan mit auBen llegenden
Hochletstungs-Infrarot-Heizalemeantan

S00XP - 23 Liter HP Fritteuse mit

- glektronischer Regelung zum
Einstellen von Frittisnemperatur und
-zeil, Hauplschalter, |st-Temperatur,
Frittierprogramm-Spaicherung

- automatischem Feltfitter und
Wiederbafllsystem

- automatischer Korbhebung

Gasrohr-Frittause

& [l 0r paniarte Produkte

= Gagrohre im Becken mit Kaltzone zum
Sammain van Speisepartikein

» Edelstahlbrenner mit oplimierter
Verbrennung und geschulztemn Zundbrenner

* Thermostatischa Temparaturregalung von
110 %0 big 100 "0

= Sicherheilsthermostat als
Uberhitzungsschutz

* Plezozindung

BO00XP Modelle

= Gas oder elektrisch baheizt, Helzelemanie
innen oder aulen liegend

+ 1 ader 2 Backan

» 15 Liter, 18 Liter, 23 Liter

» 400, 800 mm Braite

* 23 Liter Gasrohr-Fritteuse, 400 mm Breita

» 110 Liter mit auf-Schignen gefihrtem Korb
{1 Korb 1600 mm oder 2 Kirbe 2400 mm)

TOOXP Modelle

» 2 x 5 Liter, 7 Liter; 12 Liter, 14 Liter, 15 Liter

= Gas ader elektnsch beheizt, Heizelemanie
nnen oder auBen liegend

* 1 oder 2 Becken

* Tischgerita: 400, 800 mm Brette

» 34 Liter Gasrohr-Fritteuse; 800 mm Breite

Nudelkocher

* Einlelige, gepresste Edelstanl-Deckplatte
{2 mm bei S00XP - 1,6 mam beai TODXP) mit
glatten, gerundeten Ecken

s Aufenverkisdung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiiff

» Eintelige Seiten- und Rickwandvierkleidung

iglebigkeit und Stabiktat

s Rechtwinklige Laserschnitt-Ecken fir
bundige Aufsteliung in Reis

* Backen aus CriMiMe-Stahl 14404, nahtlos
geschweilt

s Sicherheitsthermostat als Trockengehschutz

* SaibstabachBumsystem mit kantinuiericher
Wasserbaefiiung (ber manuelia
Wassermmmatur

s GroBar Abkauf mit mancekem Kugebwantil flr
schnalie Beckenkearung

s Aytomatisches Korbhubsystem (Option)

Gasmodelle

* Energiekontrolie” fir genaue
Laistungsregelung

* Einzeln regelbars Hoohiastungsboen
{einer je¢ Becken) unter dem Backenboden
mit Flamsmenwichter, Zundbrennar und
Piezozidndung

= ken Elektroanschluss erforderich

Elektromaodelia

* Infrarot-Heizsystem unter dem
Beckanboden

TOOXP HP Automatischer Nudelkocher
- 4 verschiadens Kochezyklan von klainer
Leistung bis volle Leisiung
= programrmerbane, avtomatische
Korbhebung {mit Speichermaglichiuail
van & varschisdianan Kocheeiten ja
Kot

S00XP Modelle

= 40} Liter Gas/Elektro, 1 oder 2 Becken, 400,
BOO mm Bralte

» 1501 Gas/Elektra/Dampd, 1 ader 2 Backan,
automatisch, 800, 1600 mm Litey

* 190 | Gas/Elekiro/Dampt, 1 Backen,
automatisch, 1200 mm Liter

TOOXP Modelle

* HP automatisches Modell, 20 Liter, Ebakirg

24 5 Liter Gas/Elekiro, 1 oder 2 Beckan,
400, B0O mm Breita




Bain-Maries

* Einteilge, gepressie Edatstahl-Deckplatie
(2 rums bai SO0XP « 1,5 mm bei TORKP) mit
ghatten, garundaten Eckean

s AuBenverkeidung aus Ededstahl mit Scotch-
Brite Sabifl

s Einteilige Seitert- und Rickwandvarkiaidung
fur Langlebgket wid Stabilital

» Rachiwinkiige Laserschnitt-Ecken flr
hiindige Aufstellung n Reibe

s Edalstahibacken mit gerundeten Ecken und
rahtioser Schweiiung

& Zur Aufnahme von Behdltem GMN 171, max.
150 mm tiat

= Bafrigbstemperatur von 30 °C bis 90 "C

* Max, Flllstandsanseige an eingr Beckensaite

» Manuelle Wasserbeflifiung (Wassarhahn als
Option Zu bestellen)

= Frontsaitiger Entlearhahn

S00XP Modelle

» Gas- oder Elektrobeheizung

» Tischgerdte; 400, BOO mm Braite
TO0XP Modelle

= Elakirizch behelzt

 Tischgerdte, 400, B0 mm Breite

Kochkessel

® Kassel und doppelwandiger Deckel aus
Edglstahl

» AuBenverklsidung aus Edsistanil mit Seotch-
Brite Schisf

* Tisfgarogener Kessal und Deckel aus
CriNibo-Stahl 1.4401

= Kessael mit gerundetan Eckan, nahllos
peschweibt

= Sicherhaitaventd zur Regalung des
Betebsdrucks Dt Kesseln mit indirekter
Baheizung

= Manameter zum Begein der komekien
Kassedfunkion

= Magnetventil zum FUlan mit Kait- oder
Warmwasser

= AuBeres Ventil zum manuesten Ablassen
uberschussiger Lult, Sie sich baim Authaizen
iy Doppealmantal von Kessaln mil indirekler
Bahgizung biddet

= Gaschiossenas Hewzsystam bel
Indirekt bahaizlen Kessain verfindert
Enargiavarschwandung

» GroBer Auslaufhahn

Gasmodelle
= Edelstanibrennar mit optimierter
Verbrennung, Flammenwachter,
Temperaturbegrenzer und geschiltzter
Lundflammes
Elektromodelle
= Heizelemeanta mit Energegreglung,
Temperaturbegrenzer und Druckschalter
Direkte Beheizung
Brannar beheaizen den Kassel drekl
- Gamprodukte kénnen eing hihers
Temparatur emeichen als bei indirgkter
Beheizung
Indirekte Beheizung
- verwandet im Doppelmantal generierien
Sattdampf von 110 °C
- Pruckschalter-Regekmg
Gerate auch mit automatischer
Wiedarbatullung mit Wasser im
Doppetmantel leierbar

S00XP Modelle

= Runcia Kessal 60 Lder, 100 Liter, 130 Liter; 800
mim Beeite

= Rechteckkassal 250 Liter; 1200 mm Breite

= (Gas oder elekinsch beheizt

* Direkte odar indirekte Behelzung

TOOXP Modelle

* Runder Kessel. 60 Lier; 800 mim Brete

= 3as oder elekinsch bebeirt

= [hrekde oder indirekde Bebeizung

Kippbratpfannen

* Nahilos geschweilBter Tieged mit gerundeten
Ecken und Doppelwanddeckel aus Edelstahl

* Auflarwerkleidung aus Edelstahi mit Scotch-
Brite Schiliff

» Eintetige Seiten- und Rickwandverkleidung
fir Langlebigkeit und Stabiltat

* Bratfiiche aus Edelstahi oder Flussstah
{besondears geeignet zum Braten und
Dimstany

= Brathiache aus “Duomat” SOO0XF
(gine Kombination aus gemischien
Stahlarten): verbesserte Wammastabiltat,
werformungsfest und hihare Rostresistenz

» Manuelle oder aulormatische
Préizisionskippurig

Gasmodalle
& Branner mil oplimierter Varbrennung,
Flammermasdchiar und Piszozindung mit
elektronischer Flammenkontrolla
* Im Tiegelboden eingebauta Brenner,
bewegen sich bei Kippung mit
» Thermostatische Temperaturreglung
- BO0XP von 120 "C bis 300 °C
TO0XP von 80 °C bis 280 °C
Elektromodelle
* |Infranot-Hazalamants unter der Brathidche
* imTiegelboden eingebavte Heizelemente,
beweagen sich bei Kippung mit
* Thermastatische Temperaturreglung
- SO0XP von 120 °C bis 300°C
- TOOXP von- 120 "C bis 280 "C

S00XP Modelle

& 80 Lider; 800 mm Braile

» 100 Liter; 1000 mm Braife

* Gas oder elektrisch beheain

» Flussstahl- eder *Duomat”™-Bratflache
* Automalische oder manuelle Kippung
TOOXP Modelle

* 50 Lites; 8O0 mm Breite

= (Gas oder elekirisch bahaizi

» Edalstahl- ader Flussstahl-Bratfidche

= Manusie Kippung
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900XP & FOOXP

 Ideale Standardiosung, wenn eine fest
. hohenverstellbare Installation

- Standardausfiihrung fir alle Standgeréate
und Unterbauten

Mit Fusblende




900XP & 700XP &3
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900XP & TOOXP

Electrolux,

immer nah am Kunden

Wir sind davon Uberzeugt, dass dies der richtige Ansatz ist: im Markt
wettbewerbsfahig sein und die Anforderungen der Kunden vorhersehen,
und zwar flr Design, Produktion, Marketing oder Service.

Wir von Electrolux nennen das ,,customer obsession”, denn es sind
die Forderungen, Winsche und Meinungen unserer Kunden, die unsere
Aktionen und unsere Produktentwickiung antreiben.

Produktion, Inspektion und Endkontrolle aller
Geréte

Produktionsgualitat bedeutet im Zeitablauf verbesserte
Leistung. Made by Electrolux® stehf weltweit fir eine
Garantie hoher technischer und gualitativer Standards
sowie fiir kunclenorientiertes Design und kundenorienticrte
Produktentwickiung. In der Electrolux Professional
Qualitatssicherung werden alle XP Geréte vor dem
Verpacken Stiick fiir Stiick einer Qualitdtskontrolle
unterzogen. Zusdizlich zu diesen Vorgingen werden
am Bandende und im Lager Stichproben durchgefirt.
Die hohen Qualitdtsstandards von Electrolux efftllen alle
anspruchsvollen Kundenwinsche.

Pre-sales-Service: mehr als 1.000 Spezialisten
unterstiitzen unsere Kunden

Ein Team vom mehr als 1.000 spezialisierten
Technikern weltweit mit einer einzigen Zielsetzung:
Geréate zu entwerfen, die bedienerireundlich, funktional
und villig zuveriassig sind. Die standige Zusammenarbeit
von Desugmngenleuren Tachnﬁearn und K@chen ste{ltr
therainst:mmur:g mit prﬁfeasmnaiian Bpezrﬁfiatlmmn'
hergestellt werden. Diese Spezialisten sind voll darauf
vorbereitet, den Kunden dabel zu unterstiitzen,
den richtigen Arbeitsablauf und die funktionalste
Ausstattung fiir die geforderte Spezmkatmn zu finden,
ob flir ein kleines Restaurant oder eine GroBkiiche der
Gemeinschaftaverpflagung.

Projekt- und Angebotssoftware
fir GroBkiichenanlagen




After-Sales-Service: nah am Kunden, tberall auf
der Welt

Wenn wirvon der Zuveriassigkeit und globalen Prasenz
von Electrolux Professional sprechen, sprechen wir
iiber das groBte Servicenetzwerk der Walt,
zusammengesetzt aus geschulten und qualifizierten
Partnern, die sich taglich in vielfaltigen Aufgaben
engagieren: von der Installation bis hin zu Ersatzteilen und
Wartung. Ihr gemeinsames Ziel ist es, einen effizienten
Kundensenvice und sehnelle technische Unterstiitzung
Zu garantieren. Die (Gerate werden versandt, installiert
und effizient Uberwacht von einem globalen After-Sales-
Service-Netzwerk, das weltweit prompte Expertenhilfe
garantiert.

1.139 autorisierte Servicecenter

mehr als 5.000 Fachtechniker

10 Jahre Ersatzteilieferungen ab Ende der Produktion
44.000 Ersatzteils am Lager

24/48 Stunden Ersatzteilieferung weibweit

Electroiux Chefacademy: Liveseminare und
Erfahrungsaustausch untereinander

Die: Electrolux Chefacademy ist entstanden mit einem
besonderen Ziel: filr Gastlichkeit, Schulung und
Informationsservice das Beste zu bisten. Spezielle
Seminare fiir Cateringprofis, Live-Vorfithrungen und
detaillierte Schulungen sind nur einige der Aktivititen,
die wir unseren mehr als 6.000 Gasten bieten, die uns
jedes Jahr bestichen.

Sie konnen die XP Gerate selbst ausprobieren unter
Anieitung eines erfahrenen Electrolux-Kilchenmeisters,
der Teil eines Teams von Experten ist, die die Erfahrung
von Sternerestaurants mit dem Wissen der innovativaten
Konzepte in GreBkichentechnologie kombinieren.
Jedes Seminar umfasst;

» Technische Vorflhrung; Displayifunktionen,
Arbeitsmethoden, Zusatzfunktionen, richtige
Wartung.

» Kulinarische Vorfiihrung: Kochtechniken, Zutaten,
Planung des Arbeitsablaufs in der Kiche, Live-
Kochvorfiihrungen.

i(»——-

CHEFACADEMY



www.electrolux.com/foodservice

Share more of our thinking at www.glectrolux.com

Electrolux Professional GmbH Electrolux Professional GmbH Electrolux Professional AG
Junostr. 1 Herziggasse 9 Bleichemattstr. 31
D-35745 Herborn A-1230 Wien CH-5001 Aarau
Deutschland Osterreich Schweiz

Tel. +49 27 72 / 71-400 Tel. +43 1 /86 348 0 Tel. +41 62 / 837 61 61
Fax +49 27 72/ 71-479 Fax +43 1/ 86 348 201 Fax +41 62 / 837 62 33
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Multifunktionsgerat

» Eintedige, geprasste Edelstanl-Deckplatte
{2 mm bei 3003 - 1.5 mm bei Y00XP) mit
glatten, gerundieten Ecken

» Aulenverkigidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiiff

» Einteilige Saiten- und Rtckwandverkleidung
fir Langebigket und Stabiitat

* Rechtwinklige Laserschnitt-Ecken fGr
bindege Aulstelung in Rethe

» Edaictahitiegel mit gerundeten Ecken,
nanhtios in die Deckplatte geschweiit

s Bratflache aus Verbundstahl (3 mm Schight
aus CriMihvio-Stahi 14401 aul aina 12 mm
starke Platte aus Flussstahl gaklebt)

Gasmodelie
* Branner mit doppalter Flammannaine fir
glechmalice Warmevertalung
= Thermostatisches Gasventil, Piezoztndung
« Tamperaturbereich von 100 *C bis 250 °C
Elektromodaelle
s incoloy-Heizelements unier der Bratlidches
» Thermostat und Energieraglung fir
axakle Garkontrolle und weniger
Energiaschwankungean der eingestelian
Termperatur
* Tamperaturbersich
SO0KP von 100 °C bes 300 °C
- FOUXP van 100 °C bis 260 "C

S00XP Modelle

» 22 | Rar; 800 mm Breila

* Gas- oder Elekirobeheizung
TOOXP Modelle

* 11 Liter, 22 Liter

* 400, 800 mm Breite

* (3as- oder Elektrobeheizung

_!Eilﬂl
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Kihl-/Tiefkuhlunterschrank

» Ayfenverkisidung aus Edelstahl mit Scotch-
Brite Schiiff

Kiihl-/Tiefkdhlunterschrank

» Kann als Kihl- oder als Tietkithischrank
bBetrieben werden, femp&ra:-.lce I'.S:Ghllllig
won -22 'C bis +8°C

+ Digitales Thermostat und Display

* Eingebautes Kaiteaggragat

» 2 Schubladen mit Sicherheitsstopp und
gelochtem Einlegeboden, Traglahigkait je
big 40 kg

+ Kann aul Rolien montient werden

* Fur Umgebungstermpsaratur bis 43 °C

« Geeignet fir leyHot-Kombinationen

Kiihl- und Tiefkihlunterschranke
* Ternperaturbersich;
- Kiachrank von -2 °C bis +10 °C
- Tigfkihischrank van =15 °C bis -20 °C
+ Eingebautes Kilteaagregal
» Thermaostat, Abtau-Anzeigeleuchie und
ElM-/AUS-Sehatter

= 3rofle Edetstahlschubladen auf kippsicharan
Teleskopschignan zur Aufnahmea von GN 1/1

Behditenm
* Fir Umgebungstemperatur big 43 0

B00XP Modelle

= kihl-Tetkthlunterschrank, 2 Schubladen;
1200 mm Breite

= Kuhluritersohrank, 2 Schubiladen; 1200 mm
Braita

TOOXP Modelle

* Kihlunterschrank mit 2 oder 3 Tdren oder
Schubladen; 1200, 1600 mm Breite

# Tiafkihienterschrank mit 2 Schubladan;
1200 mm Breile

Arbeitstische und Untergesielle

Arbeitstische

« AuBerverkleidung aus Edelstahl mit Scotch-
Brite Schlif

= Eintizilige Seiten- und Rlckwandverkieidung
fiir Langlebigket und Stabilitat

* Mit geschicssanar Front oder mit Schubiade

Offene Untergestelle
= ApBerverkleidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schift
* Optionales Zubehdr;
Tiwen mit Griffan
Schubladen
- Baheizungs-Bausitze
- Auflagen fir GN Behalter

S00XP Modelle

# Arbeitstische; 200, 400, 300 mm Braite

» Arbeitstische mit Schublade; 200, 400, 800
mm Breite

= Dffene Untergestella; 400, 800, 1200 mm
Breite

= Untargestall mit Flaschanschubladan: 200
mm Breste

TODXP Modelle

» Arbeitstische; 200, 400, 800 mm Breite

# Arbeitstische mit Schublade: 400, 800 mm
Bredta

+ Jifene Untergestella; 200, 400, 800, 1200
mim Brete




